
èVino エヴィーノ ≪新入荷のご案内 6月 Extra≫      6.2026   

≪お取引先各位≫    

日頃より格別のご愛顧、心より感謝しております。今月の新入荷としてご案内させていただきましたCascina Tioleカッシーナ ティオレ。今年も極少量のキュヴェや一部カンティー

ナの残っていたバックヴィンテージが入荷しております。全体へのご案内することが出来ず、大変恐縮ではございますが、日頃よりご愛顧いただいている酒販店様に限定してのご案内

とさせていただきます。入荷数が少なく、皆様にはご迷惑をおかけし申し訳なく思いますが、どうかお付き合いいただけますと幸いです。 

★ 6/9（火） 締切   6/10(水)より順次出荷   ※分散出荷を行うため、納品日指定に合わせられない場合があります。 

Cascina Tiole カッシーナ ティオレ                                                 ピエモンテークネオーモンフォルテ ダルバ 
今回入荷した新ヴィンテージに合わせて、カンティーナに残っていたワインも少しずつ分けていただきました！バローロとしてボトル詰めできなかったワインをブレンドして造られる贅沢

なテーブルワインRosso Tinnaロッソ ティンナ、あとは2022のバルベーラ＆ネッビオーロ、ごく少量ずつとそれぞれマグナムでの入荷です！しかしながら、各キュヴェ入荷数がそこ

まで多くなく、一部のお客様へ限定した案内とさせていただきます。 

Rosso “Tinna” ロッソティンナ ≪新ロット≫ 750ml &1500ml 

樹齢の若いネッビオーロだけでなく、バローロの区画のネッビオーロも加え、テーブルワインという立ち位置で造られるロッソ。しかし、中身は一切の妥協はあ

りません！上記の通り、自分で納得のいかないブドウはすべて量り売り、自身が納得したものだけを醸造するマッスィモ。ただ、ヴィンテージによってはバロー

ロになり得るポテンシャルであっても、ごく僅かに余ってしまうワイン（DOCG申請の都合上）。こうした「バローロになりえる赤」を、古バリックやダミジャーナ（ガ

ラス瓶）にストック、複数ヴィンテージ溜まった時点でアッサンブラージュ。地元ではヴィーノ ロッソとして販売している、ちょっと贅沢な赤。 

今回のロットは 2020~のロットで味わいを見てボトル詰め、バランスを取るためにバルベーラも加えていると聞いております。名前は一人娘 Maltina マル

ティーナの愛称より。これまで大きなマーケットを選ばず、自分たちで手をかけて量り売り、販売を続けてきたグラッソ家にとっては、非常に重要な「日常」を彩

るテーブルワイン。果実的なネッビオーロの魅力が際立ち、ヴォリュームを感じつつも柔らかく、分厚い酸と土地由来のミネラル、香りの大きさに驚かされます。それでいて、奇をてらわ

ないネッビオーロの本質的な味わい。バローロ以上に心地よく、リラックスして飲むことができる魅力。生産の都合上、決して量はありませんが、非常に魅力的で味わい深いネッビオー

ロ。ぜひ楽しんでいただきたいワインです 

Barbera d’Alba Superiore2022 バルベーラ ダルバ スーペリオーレ ≪新ヴィンテージ≫  750ml &1500ml 

昨年入荷しましたバルベーラ2022が少量ながら再入荷、今回はマグナムも合わせて入荷です。病気の影響で高樹齢のバルベーラはほとんど死んでし

まったため、2015~2018年に再植樹した畑。ペルノという土地のポテンシャルに、マッシモの丁寧で几帳面な畑仕事、そして十分に収穫を遅らせ、完熟し

たバルベーラ。果実そのものの味わいの強さ、ポテンシャルを非常に強く感じつつも、ワインに一切の矛盾がない、清廉とした味わい。モンフォルテの土地の

ポテンシャルをはっきりと感じるバルベーラ。大樽、ステンレスタンクで18か月、そしてボトル詰めを行ってから12カ月以上時間をかけてからリリース。大樽

と同じくらい瓶内での熟成期間を大切に考えるマッスィモ。 

猛暑で水不足の2022、非常に熟度の高さを感じる香りと味わい、それでいて酸もしっかりと残っている。厚みがあり飲みごたえのあるバルベーラ。純粋な

果実味、そして嫌みのないストレートな味わい。秋の食材を前に何と合わせようか、、容易に想像していただける魅力的なバルベーラです。 

Langhe Nebbiolo2022 ランゲ ネッビオーロ ≪新ヴィンテージ≫  1500ml 

「バローロを名乗れる畑から収穫したネッビオーロ」、であるにもかかわらず、樹齢が若い畑を中心に、「より果実的でネッビオーロらしいタンク」から造られる

このワイン。彼の父が植えた樹齢40年の区画が中心で、年によっては樹齢80年のブドウも使う事が多いといいます。収穫したブドウだけでなくアルコール醗

酵が進む中、自身でテイスティングし、バローロにすべきか決めるという彼。選ばれなかったネッビオーロは木樽を通さず、ステンレスタンクのみで12カ月の

熟成。猛暑のヴィンテージとは思えない、イチゴのようなフレッシュで生き生きとした果実味。非常にストレートでいてすばらしい飲み心地。木を通っていない

分、バローロとは大きく異なるフォルムとヴォリューム感。非常にクリアでありながら、ブドウのポテンシャル、熟度の高さを感じる素晴らしいネッビオーロです。 

≪少量入荷＆限定案内≫ 

Cascina Tiole カッシーナ ティオレ                                                           ピエモンテークネオーモンフォルテ ダルバ 

ワイン名 ヴィンテージ 種類/タイプ 容量/入荷数 上代（税別） メモ 

Vino Rosso”Tinna”  

ヴィーノ ロッソ”ティンナ“ 

≪新ヴィンテージ≫ 
― 赤 

750ｍｌ 

120本 
¥3,800 

ネッビオーロ70%,バルベーラ30％、樹齢、20~80年。バローロとして収穫、醸

造されたネッビオーロから。ボトル詰めの際、余ったワインを古バリックやダミジャーナ

にてストックしておき、たまった時点で複数のヴィンテージをアッサンブラージュ。12

カ月の熟成期間を取ってからボトル詰め。ボトル内で6カ月以上の熟成。名前は一人

娘Martinaマルティーナの愛称から。今回のロットは味わいのバランスを考えて、

30％ほどバルベーラが加わっています。 

1500ml 

40本 
¥9,500 

Barbera d‘Alba  

Superiore  

バルベーラ ダルバ スーペリオーレ 

≪再入荷≫ 2022 赤 

750ｍｌ 

72本 
¥4,500 

バルベーラ 100％、樹齢8～10年。フラヴィシェンツァの影響で 10年ほど前に再

植樹されたバルベーラ。収穫を極力遅らせ、完熟したバルベーラ。果皮と共に約 2

週間のマセレーションを行い、圧搾後 2000Lの大樽にて 12 カ月の熟成。ステンレ

スタンクに移し 6 カ月、ボトル詰めの後 12 カ月の熟成ののちにリリース。猛暑のヴィ

ンテージ、モンフォルテらしい力強いヴォリュームとミネラル分を感じつつも、全体を

支える十分な酸。ブドウの熟度の高さを感じる熟れたタンニン。糖分ではない果実の

甘い香り、を持った魅力的なバルベーラ。 

1500ml 

30本 
¥11,000 



Langhe Nebbiolo 

ランゲ ネッビオーロ 

≪再入荷≫ 

2022 赤 
1500ml 

★30本 
¥12,500 

ネッビオーロ100％、樹齢20～40年。マッスィモの父が植えたネッビオーロを中心

に醸造。年によっては樹齢80年の区画も使用。収穫、醸造それぞれの段階で、自

身でテイスティングし、バローロにすべきか決めるマッスィモ。選ばれなかったネッビ

オーロを、そのままステンレスタンクで12カ月の熟成。ボトル詰め後も最低でも12

カ月以上、熟成を経てリリース。 

木を通っていない分、バローロとは大きく異なるフォルムとヴォリューム感。より果

実的でストレート、飽きの来ない素晴らしい飲み心地をもったネッビオーロ。 
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